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1. Introduction  
 
Dans le cadre d'une concurrence internationale accrue, tout secteur d'activité 
économique se doit d'innover. La notion de diversification appliquée aux produits 
vivriers est un moteur de la modernisation et de l'expansion commerciale du secteur. 
Face à la saturation du marché des légumes de grande consommation et à l'attrait 
du consommateur pour des saveurs nouvelles, offrant une plus grande diversité dans 
la composition des repas, la ré-émergence d'espèces anciennement cultivées et 
l'acclimatation d'espèces cultivées dans d'autres parties du globe semblent des voies 
envisageables pour la diversification. 
 
En 2004, nous avions réalisé des essais sur des légumes asiatiques (légumes de 
diversification 2004, www.cthgx.be) car ceux-ci nous semblaient d’excellents 
candidats potentiels de diversification pour l’horticulture wallonne. Ces essais avaient 
été réalisés avec l’appui du Ministère de l’agriculture et de la Ruralité en Région 
wallonne. 
 
Suite à des contacts avec le secteur de la restauration, en 2005, 2006 et 2007 
(légumes de diversification 2005, 2006, 2007, www.cthgx.be), sont venus s’ajouter 
aux légumes asiatiques d’autres légumes de diversification qui étaient présents sur 
notre parcelle de collections appelée « Le jardin des hommes ». Ces différents 
essais ont permis d’obtenir des  informations techniques et économiques suffisantes 
pour réorienter les essais 2008 (légumes de diversification 2008, www.cthgx.be) 
 
En 2009, nous avons testés 8 variétés de tomates de diversification, cet essai a été 
réalisé suite à l’intérêt porté par le secteur de l’HORECA (légumes de diversification 
2009, www.cthgx.be). 
 
En 2010 : après deux années de prospections, une collection (Luc Fichot, Arsimont) 
de près de 1200 variétés de tomates à été collectée En étroite collaboration avec 
l’Ulg-Agro-biotech Gembloux, nous avons sélectionné et testé 12 variétés réputées 
résistantes aux maladies et intéressantes pour leurs qualités agricoles et horticoles 
(rendement, goût, arômes, conservation, couleur,…). Etant donné le nombre 
important de variétés collectées, les essais se dérouleront de manière pluriannuelle 
(légumes de diversification 2010, www.cthgx.be). 
 
En 2011 : Les essais de « screening tomate » sont perpétués et dans le cadre d’une 
thématique 2011 « collection solanacées », des variétés de piment et d’aubergine 
ont été incluses dans l’essai. 
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2.Objectif. 
 
 Evaluation variétale et phytosanitaire de variétés de diversification originales par la 
couleur, la forme et le goût en culture d’été sous tunnel plastique. 
 
3.Facteurs et traitements retenus. 
 
Variétés étudiées : 

Tomates Piments Aubergines 
Cerise noire Cayenne Thaie verte 

Cerise rouge M34 Cueno Slim Jim 
Cœur de bœuf de Nice Doe Hill Casper 

Green zebra Espelette   
Kumato Jupiter   
Matina Lombardo   

Poire jaune Marconi golden498   
Raisin vert Marconi pourpre   

Stupice Marconi rouge   
Sungold OP Purple beauty   

Tangella Gourmet   
Tastyno F2     

Taxi     

 
 
4.Dispositif expérimental et unité d’expérimentatio n. 
 
Type d’essai : screening 
 
Culture sous abris plastique, tunnel F1 CTH 
Calendrier de culture (n°118332) :   
Semis : semaine 12 
Repiquage : semaine 14 
Mise à distance : 16 
Plantation : semaine 20 
 
Densité de plantation : 0.7*0.9*0.6 
Eléments étudiés : rendement en poids, phytotechnie, phytopathologie, intérêt 
commercial. 
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5. Descriptif bibliographique des variétés. 
 
Tomates :  
 
Tomate cerise noire (croissance indéterminée) : 
 

 
 
Tomate raisin vert (croissance indéterminée) : 
 

 
 
Tomate matina (croissance indéterminée) : 
 

 
 
 
 

Tomate sphérique de petit calibre. 
La couleur de l’épiderme est 
rouge très foncé. Le fruit possède 
un goût très prononcé. 

Fruit vert jaunâtre de type "cerise" 
de forme ronde à ovale ou ronde 
étiré sur la hauteur, couleur plus 
clair coté pédoncule. Chair 
juteuse. Grande productivité.  

 

Fruit rouge à collet vert jaunâtre 
Pulpe rouge. Bonne saveur 
prononcée. Variété adaptée aux 
régions  au climat frais et à saison 
courte. Bonne résistance au 
craquement et plusieurs maladies. 
Variété originaire d'Allemagne. 
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Tomate cerise rouge M34 (croissance indéterminée)  : 
 

 
 
 
Tomate poire jaune (croissance indéterminée) : 
 

 
 
 
Tomate tangella (croissance indéterminée) : 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Tomate de type cerise à chair 
juteuse. 

Fruit jaune piriforme. Vigueur et 
productivité. Fruit très peu acide. Forte 
tendance à l'éclatement. Plant de 180 à 
220 centimètres de hauteur. Très 
ancienne variété  

 

Fruit jaune orangé de 6 centimètres de diamètre de 
50 à 180 grammes. En grappe de 15 à 23 fruits. 
Dépression moyenne à l'attache pédonculaire. 
Ombilic marqué par un point minuscule. La peau 
de la tomate est quelques fois couverte de petits 
points pâles. Plant de 130 à 140 centimètres de 
hauteur. Variété adaptée au climat frais. Originaire 
d'Angleterre en 1930. 
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Tomate stupice (croissance indéterminée) : 
 

 
 
 
 
 
Tomate green zebra (croissance indéterminée) : 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
Tomate tastyno (croissance indéterminée) : 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Fruit rouge vif avec des épaules vertes rond 
sensiblement étiré sur la hauteur de 70 à 120 
grammes et de 3 centimètres de diamètre. En 
bouquet de 10 à 15 fruits. Dépression moyenne à 
l'attache pédonculaire. 6 à 7 sépales. 3 loges. 
Plant de 100 à 110 centimètres de hauteur à 
feuilles de pomme de terre. Obtention du 
"Research and Plant Breeding Inst. of 
Vegetables" à Olomouc en ex Tchécoslovaquie. 
Variété bien adaptée�aux régions à climat frais�� 

Fruit vert, rayé de jaune de 60 à 150 grammes et 
de 5 à 7 centimètres de diamètre. En bouquet de 5 
à 7 fruits. Faible dépression liégeuse à l'attache 
pédonculaire. Point ou trait de cicatrisation au pôle 
inférieur. 6 sépales. 3 loges. Chair vert émeraude 
assez douce, non acide et ferme. Plant de 180 à 
220 centimètres de hauteur. 75 à 85 jours. 
Sensibilité aux maladies : alternariose, mildiou, 
bortrytis gale bactérienne, chancre bactérien. 
Variété développée en 1985 par Tom Wagner de 
Tater Mater Seeds à Bakersfield.  

Fruit rouge rond de type "cerise" de 12 à 15 
grammes. Développement de la variété "Piccolo" 
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Tomate Taxi (croissance déterminée) : 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Tomate Kumato (croissance indéterminée) : 

Fruit brun très sombre rond. En grappe de 4 à 5 fruits. 5 sépales. 2 ou 3 loges 
suivant les fruits. Chair rouge foncé et gel verdâtre. Variété originaire des Îles 
Galápagos et modifiée en Suisse pendant plus de 6 ans pour être présentée en 
2004. Variété qui a été adaptée pour la culture sur le pourtour méditerranéen au 
climat sec et à l'environnement salé. Niveau élevé de vitamines C et d'antioxydants.  
 
 
Aubergine :  
 
Aubergine Thaï long green : 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Fruits longs et élancés de 30cm de longueur et de couleur 
vert clair. Il n'est pas nécessaire de les peler. Chair très douce 
et tendre.  
Très bonne productivité sur des plantes de 60cm. Très bonne 
résistance à la sécheresse. En Asie, elle est cultivée depuis 
4000 ans.  

Fruit jaune citron rond ou sensiblement étiré 
sur la hauteur ou sensiblement aplati. 
Dépression très faible à l'attache 
pédonculaire. Ombilic marqué par un point 
minuscule. 3 à 5 loges. Chair pleine. Saveur 
douce. Plant compact très rustique sans 
tuteurage de 60 à 80 centimètres de 
hauteur. Variété fixée qui semble avoir été 
créée à l’Occidental Arts & Ecology Seed 
Saving Program aux USA.  
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Aubergine Slim Jim : 

 
 
Aubergine Casper : 

 
 
 
Piment/poivron :  
 
Piment lombardo : 
Plante de +/- 70 cm de hauteur portant des fruits de couleur vert clair et de longueur 
de +/- 12 cm. Variété italienne traditionnelle . 
 
Piment Espelette : 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Petite aubergine d’une longueur de 15 à 
20 cm. Sa taille est hétérogène sur le plant 

Originaire d’Inde et de Birmanie. 
Cette variété est précoce et 
productive. La plante atteint une 
hauteur de 50 à 60 cm. Le fruit est 
blanc en forme de goutte d’eau. 

Fruit charnu, pendant, de forme conique, rouge à 
maturité. Une cloison divise le fruit, 
incomplètement au sommet, en trois loges 
comprenant de nombreuses graines. 
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Piment de Cayenne : 

 
 
 
Poivron cueno : 
Variété également connue comme le " Carré de cuneo". Ses caractéristiques uniques 
sont sa forme et l'épaisseur de 10 mm de pulpe ferme, charnue, croquante et 
consistante. Les fruits sont de couleur jaune ou rouge avec 3 ou 4 lobes se terminant 
légèrement en pointe.  
 
 
 
Poivron doe hill : 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Plante pouvant atteindre 1 m de haut 
donnant de nombreux fruits de 15/20 cm 
de long, minces, de couleur rouge à 
maturité. Saveur très piquante. 

Poivron de très bonne production, 
précoce. Chair épaisse, croustillante et 
très sucrée. Les premiers poivrons sont 
mûrs vers le 25 juillet et la récolte se 
poursuit ensuite jusque fin  octobre. 
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Poivron Marconi pourpre : 

 
Piment Jupiter : 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Variété traditionnelle de poivron 
rouge pourpre sucré d’origine 
italienne. Les plants de bonne taille 
portent des fruits allongés, à 3 
lobes, qui peuvent atteindre entre 
15 à 20 cm de longueur.  

C’est une variété de poivron très vigoureuse et très 
productive. Les gros fruits ont quatre lobes, ou parfois 
trois, et une chair très épaisse. Ils mûrissent de vert à 
rouge. Le feuillage est dense. Le tuteurage est conseillé 
pour les plantes qui font 70 cm de hauteur. 
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6. Résultats et discussions  
 
Tableau n°1 : Rendement en poids et en nombre 

Variétés 
Poids 
(gr) 

Nb de 
plant 

Nb 
fruit/plant 

Poids 
moyen/fruit 

Poids 
moyen/plant 

Tomates           

Cerise noire 18310 10 60 30,35 1831,00 
Cerise rouge M34 9805 10 107 9,13 980,50 
Cœur de bœuf de 

Nice 12092 4 22 135,14 3023,00 
Green zebra 19235 10 13 147,40 1923,50 

Kumato 17850 7 30 86,00 2550,00 
Matina 9234 4 64 36,09 2308,50 

Poire jaune 6865 10 28 24,09 686,50 
Raisin vert 14765 10 32 46,71 1476,50 

Stupice 9765 5 27 73,27 1953,00 
Sungold OP 17000 10 116 14,69 1700,00 

Tangella 8755,5 3 56 52,18 2918,50 
Tastyno F2 1176 4 8 35,62 294,00 

Taxi 3576 3 17 71,53 1192,00 

Piments           

Cayenne 1323 7 33 5,75 189,00 
Cueno 936 6 1 249,00 156,00 
Doe Hill 1471,5 9 1 195,00 163,50 

Espelette 2600,5 7 14 27,17 371,50 
Jupiter 295 10 0 295,00 29,50 

Lombardo 2750 10 14 19,15 275,00 
Marconi golden498 1551 6 2 115,00 258,50 

Marconi pourpre 1780 5 5 67,00 356,00 
Marconi rouge 672 6 1 158,00 112,00 
Purple beauty 4218 12 1 250,00 351,50 

Gourmet 2305 10 1 165,00 230,50 

Aubergines           
Thaie verte 2455 5 2 226,00 491,00 

Slim Jim 8810 10 35 25,00 881,00 
Casper 19975 10 6 341,67 1997,50 
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Observations du comportement variétale : 
 
Observations de terrain permettant de compléter les descriptifs bibliographiques. 
 
1.Piments/poivrons 
 
Gourmet : très hâtif, chaire sucrée, forme et calibre commerciaux 
Marconi pourpre : productif 
Marconi rouge : peu productif mais fruit plus gros que le pourpre à palisser ! 
Jupiter : très gros fruit carré rouge (non hybride) 
Anthony Romanian: Piment blanc mais plus sucré en rouge 
Cayenne : très touffu, à palisser avec tuteur + ligature 
Cueno : variété non hybride, fruit rouge et jaune à forme irrégulière, problème de 
pollinisation 
Doe Hill : palissage sur 1 fil est préférable, précocité intéressante, chaire épaisse et 
sucrée 
Marconi jaune : fruit long et jaune à palisser sur deux bras 
 
2. Aubergines 
 
Casper blanche : palissage obligatoire, peau et chaire très coriace 
Thaie verte : faible production, peu d’intérêt  
Slim Jim : aubergine de petite taille et intéressante pour la diversification. Elle a pour 
défaut de produire des calibres très variable 
  
3. Tomates 
 
Kumato : ferme, pas de craquement, et goût élevé 
Tangella : belle variété de petit calibre, un peu sensible à l’épaule verte 
Stupice : très sensible aux épaules vertes hâtive et de bonne production 
Cerise noire : production élevée, peu sensible à l’éclatement, conduite difficile par la 
forte densité du feuillage 
Poire jaune : problème de fécondation 
Matina : hâtive, productive mais sensible à l’épaule verte 
Cerise rouge M34: très productive 
Cœur de Bœuf de Nice : faible production, sensible à l’épaule verte mais pas à 
l’éclatement 
Taxi : tomate jaune déterminée hâtive, goût très fade, production moyennement 
faible 
Tastyno : faible productivité 
Green Zebra : très intéressante pour la diversification mais production moyenne à 
faible 
 
 
7. Perspectives  
 
Les essais des années 2012 et suivantes porteront sur le comportement variétal 
d’autres variétés réputées intéressantes. Ces essais permettront de poursuivre le 
screening de la collection Fichot ainsi que d’autres variétés de diversification.  Les 
essais 2012 porteront principalement sur piments/tomates suite à la variabilité en 
goût qui semble intéresser le monde de la restauration et du grand public. 


